
 
 

Vorspeisen 
 
 
 
Bouquet von knackigen Blattsalaten  CHF 10.00 
garn ier t  mi t  gerösteten Kernen  
und knuspr igen Brotcroûtons    
 
 
Bunt gemischter  Salat   CHF 13.00  
mit  verschiedenen Rohkost -  und 
Blat tsa la ten  garn ier t  mi t  Kernen und Croûtons  
 
 
Randen Carpaccio   CHF 18.50  
mit  Z iegenkäse,  P in ienkernen,  Rucola  
 

 
Appenzel ler  Entenleber  Terr ine  CHF 26.50  
serv ier t  mi t  hausgemachte  Br ioche  
und Apfe l -Chutney  
 
 
Tatar  „das Klassische“   a ls  Hauptgang  CHF 38.00 
 

Toast  und But ter  a ls  Vorspeise  CHF 29.00 
mi ld ,  mi t te l  oder  schar f  –  je  nach Wunsch 
mi t  Cognac oder  Calvados ,  1c l   CHF 4.00 
 
 
 
Unsere hausgemachten Sal atsaucen:  
 
 
Französ isches Dress ing  
Balsamico Dress ing  
Honig-Senf  Dress ing  

 
 

 

 



 
 

Suppen  

 
 
Tagessuppe CHF 10.50 
unser  Serv iceteam berät  S ie gerne  
 
 
Rindskraftbrühe        CHF 14.00  
serv ier t  mi t  Knödel  und Gemüse-Jul ienne  

 
 

 

Vegetarisch 
 
 
Tagl iatel le  «Cacio e Pepe»  CHF 27.00  
mit  gemörser tem schwarzem Pfef fer  
Pecor ino und Parmig iano Käse   
 
 
Risotto CHF 29.00  
aus Tess iner  Loto Risot to   
begle i te t  m i t  gebratenen Pi lzen  
 
 
 

 

Vegan 
 
 
Rotes Gemüsecurry  CHF 32.50  
mit  f r ischem Gemüse  
an e iner  Kokos -Curry -Sauce 
serv ier t  mi t  Reis  und f r ischem Kor iander  
 
 
Paniertes Sel ler ieschnitzel    CHF 28.00  
an Teufe l  D ip  ( le icht  schar f )  
begle i te t  mi t  Kräuter -Ofenkar to f fe ln 



 
 

 

 

Fleischgerichte 
 

 
Kalbsschnitzel  „Wiener  Art“  CHF 43.00  
in  But ter  knuspr ig  gebraten  
serv ier t  mi t  Pommes f r i tes   
und Gemüse  
 
 
Kalbsgeschnetzel tes  “Zürcher  Art“    CHF 43.00  
zar tes  Kalbf le isch -Geschnetze l tes  
an Rahmsauce mi t  Champignons ,  Zwiebeln 
dazu re ichen wi r  knuspr ige Röst i  
und Gemüse 
 
 
Cordon Bleu CHF 39.00  
panier tes  Schweinef le isch   
gefü l l t  mi t  gekochtem Schinken  
A lpkäse aus unserer  Region   
serv ier t  mi t  Pommes f r i tes  und Gemüse  

 
 

Rinds F lank Steak  CHF 54.00  
an Mark  Demi  Glace  
begle i te t  mi t  Kräuter -Kar tof fe ln  
und gebackenem Gemüse 
 
 
Schweinsf i let  im Speckmantel  CHF 40.00  
an e iner  Zwetschgen-Sauce mi t  Cognac 
serv ier t  mi t  Röst i  Kroket ten ,  Sel ler iepüree 
und Gemüse  
 
 



   
 

Aus dem Wasser 
 
 
 
Zanderknusperl i  CHF 36.00  
serv ier t  mi t  Pommes Fr i tes  
und e inem gemischten Salat  
 
 

Forel lenfi lets aus dem Weisstannental  CHF 47.00  
(serv ier t  unter  e iner  Rauchhaube )  
an e iner  Z i t ronen-Saf ran-Sauce 
begle i te t  mi t  Kar to f fe l -Peters i l ien -Püree 
und Gemüse 
   
 
 
 

Umgeben  in  he r r l i che r  B e rg landsch a f t  l i eg t  de r  
k le ine  F i sch te ich  m i t  f r i schem Be rg que l lwasse r .  
W i r  bez iehen  d ie  Fo re l l en  von  de r  Fam i l i e  Gmür ,  
Fo re l l enzu ch t  Schwend i  im  We iss t annen ta l .  

 

 
 



 
 
 

Das hausgemachte Süsse danach 
 
 
 
Caramelköpfl i  CHF 13.00 
begle i te t  mi t  f r ischen Früchten                      

 
 
Apfelstrudel                CHF 11.50  
serv ier t  mi t  Vani l leg lace und Rahm          +   CHF 3.50 
 
 

 
Käsevar iat ion 160g CHF 18.00 
3-6 Sorten  

 

 
  



 
 
 

Legende  
 
 
  

  
  
 
 
 
 
 
 
  
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Lieber  Gast  
 
Über  Zutaten in  unseren Ger ichten,  d ie  Al lerg ien oder  
In to leranzen aus lösen können,  i n formier t  S ie unser  
Team auf  Ihre Anf rage sehr  gerne.  
 
Ihre Gastgeber  
 

      
  

Glutenfrei  

 

Laktosefrei  

 

Scharf  

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
Rindfleisch: ARG/ USA/ CH 

Kann mit hormonellen und nichthormonellen Leistungsförderern,  

wie Antibiotika, erzeugt worden sein. 
 
 

Kalbfleisch: CH 

Schweinefleisch: CH 

Entenleber: CH 
 
 

Forelle: Zucht Weisstannental CH 

Zanderknusperli: CH 
 
 

Eier: CH 


